
F O R M U L E S  D É J E U N E R

THÉ GLACÉ

CITRONNADE

LIMONADE À LA PÊCHE BLANCHE

EAU PLATE

EAU GAZEUSE

4€

4€ 

4€

* TOUS NOS POISSONS & VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCE

PANNA COTTA & COULIS DE FRUITS ROUGES

COMPOTE DE POMMES & SABLÉ BRETON

FROMAGE BLANC & MIEL D’ACACIA DE SEINE ET MARNE 

PÂTISSERIES DU JOUR

ENTRÉES DU JOUR  5€  

PL ATS DU JOUR  12 ,5€  

DESS ERTS  4€  

BOI SSONS FRAÎCHES ou  THÉ/INF USION ( s a che t )

2€

2€

 

VENDREDI 4  J UILLET

GASPACHO DE POIVRONS AU THYM

CONCOMBRES À LA CRÈME & MENTHE

SAUCISSE DE TOULOUSE, PIPERADE 

& JUS DE VIANDE À LA MOUTARDE À L’ANCIENNE

GNOCCHI, COURGETTES RÔTIES, CRÈME DE FETA & PESTO VERDE 

THÉ / INFUSON (Jasmin, Sencha, Earl Grey, 

Chaï, Rooibos, Sobacha, Curcuma-Gingembre-Citron)

SANDWI CH  DU  JOU R  10,5€  «  N EW »

CIABATTA COMPOTÉE DE POIVRONS, FETA MARINÉ AU THYM & AÏOLI BLANC

( À  E M P O R TE R )

ENTRÉE + SANDWICH/PLAT DU JOUR + BOISSON         14,5€ / 16,5€

SANDWICH / PLAT DU JOUR + DESSERT + BOISSON     14,5€ / 16,5€

ENTRÉE + SANDWICH / PLAT DU JOUR + DESSERT        16,5€ / 18,5€ 

KI T C O UV E R T S R ÉU T I L I S AB L E S +1€ 

SAC EN K RA F T PO U R LE PL AT SEUL +0 , 2 0 €                        
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